


ź śmietankowe

ź śmietankowo-karmelowe

ź waniliowe

ź czekoladowe

ź jagodowe

ź mango

ź truskawkowe

ź zielone jabłko

LODY ŚWIDERKI

Kompozycja naturalnych składników oraz 

wieloletnie doświadczenie pozwoliły 

stworzyć nam produkt najwyższej jakości.

Świderki DE LUXE to uniwersalna 

mieszanka lodów amerykańskich.

Mieszanka na lody świderki 44 to kompozycja, dzięki 

której możemy uzyskać oryginalne lody amerykańskie. 

Odpowiednia gęstość oraz gładka i jednolita 

konsystencja masy powoduje uczucie pełnego 

i niepowtarzalnego smaku.

ź śmietankowe

ź waniliowe

Świderki TWIST to mieszanka 

lodów amerykańskich w jakości 

PREMIUM. Kompozycja lodów 

na bazie pełnego mleka oraz 

naturalnych składników zapewnia 

pełny i niepowtarzalny smak.

Produkt zadowoli najbardziej 

wymagających klientów.

CZYSTA ETYKIETA.

ź śmietankowe

ź waniliowe

ź czekoladowe

ŚWIDERKI DE LUXE

ŚWIDERKI TWIST

ŚWIDERKI 44

Opakowanie  12,5 kg (5 x 2,5 kg)

Opakowanie  12,5 kg (5 x 2,5 kg)

Opakowanie  12,5 kg (5 x 2,5 kg)

Dozowanie  1 : 1,7 l wody

Dozowanie  1 : 2 l wody

Dozowanie  1 : 2 l wody



Stworzona z pasją wyłącznie 

dzięki naturalnym składnikom.

Topowy produkt od wielu lat.

Swój niepowtarzalny smak 

zawdzięcza kompozycji najlepszych 

składników i prawdziwego mleka 

w proszku.

Możliwość wysokiego napowietrzenia 

znacznie wpływa na obniżenie 

kosztów  produkcji. 

Koncentrat shake FLORYDA to łatwa w przygotowaniu mieszanka do produkcji 

napoju typu shake o smaku waniliowym.

Doskonałe zbilansowanie składników zawartych w shake FLORYDA, zapewnia 

aksamitną konsystencję i wspaniały smak. Na bazie tego produktu z łatwością 

możemy uzyskać inne smaki, dodając np. truskawkę czy czekoladę.

SHAKE

Aksamitna i delikatna mieszanka 

na lody włoskie.

ź śmietankowo-waniliowe

ź czekoladowe

ź jagodowe

ź mango

ź truskawkowe

ź zielone jabłko

ź waniliowo - śmietankowe

LODY DE LUXE LODY KREMOWE

SHAKE FLORYDA

ź waniliowy

LODY WŁOSKIE (SOFT)

Opakowanie  12 kg (6 x 2 kg)

Dozowanie  1 : 2,5 l wody

Opakowanie  12 kg (6 x 2 kg)

Dozowanie  1 : 1,5 l wody + 1,5 l mleka

Opakowanie  12,5 kg (5 x 2,5 kg)

Dozowanie  1 : 2 l wody
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Koncentrat gofrów belgĳskich jest 

najwyższej jakości mieszanką.

Gofry charakteryzują się wyrazistym 

maślanym smakiem z nutą karmelu.

Idealnie komponują się z owocami.

Czas wypiekania to 3 minuty.

Receptura:

1 kg koncentratu rozpuścić 

w 700 ml wody i wymieszać. 

Następnie dodać 150 ml oleju 

i ponownie dokładnie 

wymieszać.

Koncentrat gofrów FLORYDA to najwyższej 

jakości produkt do wypieku gofrów. 

Stosowany głównie w gastronomii, 

kawiarniach i lodziarniach. 

Gofry charakteryzują się lekkością, są 

chrupiące i mają wyborny, biszkoptowy smak. 

Łatwe i uniwersalne w przygotowaniu, a czas 

pieczenia to tylko 2,5 minuty.

Receptura:

1 kg koncentratu rozpuścić w 1 l wody

i wymieszać. Następnie dodać 150 ml oleju 

i ponownie dokładnie wymieszać.

Koncentrat gofrów bąbelkowych to 

najwyższej jakości mieszanka do wypieku 

tzw. Bubble Waffle. Gofry charakteryzują się 

chrupką i kruchą strukturą oraz miękkim, 

puszystym środkiem. Ich delikatny smak 

idealnie komponuje się z gałką lodów, bitą 

śmietaną lub klasycznie z cukrem pudrem.

Są łatwe w przygotowaniu, a ich czas 

wypiekania to tylko 2,5-3 minuty.

Receptura:

1 kg koncentratu rozpuścić w 1 l 

wody i wymieszać. Następnie po 

5 minutach dodać 150 ml oleju 

i ponownie dokładnie wymieszać.

GOFRY  BELGIJSKIE

GOFRY FLORYDA

GOFRY  BĄBELKOWE

Opakowanie  10 kg (karton 5 x 2 kg)

Opakowanie  10 kg (karton 5 x 2 kg)
Opakowanie  10 kg (karton 5 x 2 kg)
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Receptura:

1 kg koncentratu rozpuścić w 1 l wody i wymieszać. Następnie 

po 5 minutach dodać 150 ml oleju i dokładnie wymieszać. 

WYTRAWNESŁODKIE
Gotowa mieszanka do przygotowywania naleśników 

na słodko. Ciasto jest cienkie, chrupiące na brzegach, 

a zarazem miękkie i delikatne.

Niska zawartość cukru sprawia, że doskonałe komponują się 

z dodatkami takimi jak: kurczak, kebab, warzywa. 

Naleśniki są chrupkie i doskonale się zawĳają.

Sposób przygotowania:

Do 1 kg koncentratu dodać 1,7 l wody i dokładnie wymieszać.

Koncentrat gofrów wytrawnych to najwyższej jakości produkt 

do wypieku gofrów. Stosowany głównie w gastronomii, 

kawiarniach i restauracjach. Gofry charakteryzują się 

aromatycznym włoskim smakiem. Są łatwe i uniwersalne 

w przygotowaniu a czas wypiekania to 3 minuty.

GOFRY WYTRAWNE

NALEŚNIKI

Opakowanie  10 kg (5 x 2 kg)

Dozowanie  1 : 1,7 l wody

Opakowanie  10 kg (karton 5 x 2 kg)

Opakowanie  10 kg (5 x 2 kg)

Dozowanie  1 : 1,7 l wody
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Koncentrat do produkcji granity w płynie ułatwia 

rozrabianie gotowej masy, bezpośrednio łącząc ją z wodą.

Nasze granity nie zawierają syntetycznych barwników

Granita fresh w proszku to unikalna kompozycja 

koncentratu do przygotowania orzeźwiającego napoju. 

Dzięki zastosowaniu suszu owocowego oraz 

naturalnych aromatów, granita charakteryzuje się 

intensywnym smakiem oraz kolorem.

ź cola

ź cytryna

ź jabłko

ź mango 

ź niebieska jagoda

ź owoce leśne

ź pomarańcza 

ź truskawka              

ź cytryna

ź kawa

ź owoce leśne

ź pomarańcza

ź truskawka 

ź wanilia

ź zielone jabłko

Smaki: Smaki:

GRANITA FRESH
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Opakowanie  6 kg kanister

Dozowanie  1 : 6-7 l wody

Dozowanie  1 : 3 l wody

Opakowanie  1 kg worek (zbiorcze 6 x 1 kg)

Dozowanie  1 : 6 l wody

Dozowanie  1 : 4 l wody



Firma SORENO to producent wysokiej jakości komponentów 

lodziarskich z ponad 20-letnim doświadczeniem.

Od początku działalności skupiamy się na tworzeniu 

mieszanek z najwyższej jakości surowców, co gwarantuje 

naszym produktom niepowtarzalny smak.

Ofertę lodziarską wyróżniają koncentraty do lodów 

z automatów (włoskie i amerykańskie) w kilku wariantach 

smakowych.

Uzupełniają ją koncentraty ciasta na gofry i naleśniki 

oraz polewy zastygające i granity.

Co roku poprzez nieprzerwany rozwój, staramy się dostrzec 

i zaspokoić potrzeby naszych klientów, kreując nowe trendy 

w branży lodziarskiej. 

Korzystając z wieloletniego doświadczenia stale ulepszamy 

nasze produkty tak, aby spełniały oczekiwania największych 

smakoszy lodów, gofrów i naleśników.

Nasze doświadczenie poparte wieloletnią obecnością w branży 

lodziarskiej pozwoliło na opracowanie produktu w wersji 

PREMIUM, z tak zwaną czystą etykietą, która polega na 

eliminowaniu z produkcji żywności wszystkich zbędnych 

substancji dodatkowych, posiadających oznaczenie E.

www.soreno.pl



DYSTRYBUTORDYSTRYBUTOR

Piotr Adamski
tel. 603 131 137
p.adamski@soreno.pl

ul. Szczecińska 10, 75-135 Koszalin

SORENO KOSZALIN

Łukasz Kożuchowski
tel. 785 507 163
l.kozuchowski@soreno.pl

Regionalny kierownik 
handlowy

Przedstawiciele handlowi Technolog cukiernik

Paweł Janowiak
tel. 721 510 512
p.janowiak@soreno.pl

Tomasz Biernat
tel. 502 509 511
tomasz@soreno.pl

Artur Firer
tel. 697 411 415
artur@soreno.pl

Biuro: tel. (94) 346 67 39, fax. (94) 346 67 38
                 e-mail: biuro@soreno.pl

www.soreno.pl


