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LODY SWIDERKI

Swiderki DE LUXE to uniwersalna
mieszanka lodéw amerykanskich.

Kompozycja naturalnych sktadnikéw oraz

wieloletnie do§wiadczenie pozwolity Swiderki TWIST to mieszanka
lodéw amerykanskich w jakosci
PREMIUM. Kompozycja lodéw
na bazie pelnego mleka oraz
naturalnych sktadnikéw zapewnia

stworzy¢ nam produkt najwyzszej jakosci.

$mietankowe

$mietankowo-karmelowe pelny i niepowtarzalny smak.

waniliowe Produkt zadowoli najbardziej
czekoladowe wymagajacych klientéw.
jagodowe CZYSTA ETYKIETA.
mango
truskawkowe
zielone jabtko
$mietankowe
Opakowanie 12,5 kg (5 x 2,5 kg) waniliowe
. ; czekoladowe

Dozowanie 1:21wody

Mieszanka na lody $widerki 44 to kompozycja, dzieki

ktorej LTy uzyskac oryglnaln.e .lody a.merﬁfkanskle. Opakowanie 12,3 kg (5 x 2,5 kg)
Odpowiednia gestos¢ oraz gladka i jednolita
konsystencja masy powoduje uczucie pelnego Dozowanie 1:1.71wody

i niepowtarzalnego smaku.

$mietankowe

waniliowe

Opakowanie 12,5 kg (5 x 2,5 kg)

Dozowanie 1:21wody




LODY WLOSKIE (SOFT)

Topowy produkt od wielu lat.

Swoj niepowtarzalny smak
zawdziecza kompozycji najlepszych
sktadnikéw i prawdziwego mleka

Aksamitna i delikatna mieszanka
na lody wtoskie.

Stworzona z pasja wylacznie

dzieki naturalnym sktadnikom. w proszku.

Mozliwos¢ wysokiego napowietrzenia

$mietankowo-waniliowe . -
znacznie wplywa na obnizenie

czekoladowe kosztéw produkcii.

jagodowe

mango . L.
waniliowo - $mietankowe

truskawkowe

zielone jabtko

Opakowanie 12 kg (6 x 2 kg)

Opakowanie 12,5 kg (5 x 2,5 kg)

Dozowanie 1:2,51wody

Dozowanie 1:21wody

\ SHAKE

o i
' ‘ Ly Koncentrat shake FLORYDA to tatwa w przygotowaniu mieszanka do produkcji

napoju typu shake o smaku waniliowym.

Doskonate zbilansowanie sktadnikéw zawartych w shake FLORYDA, zapewnia
aksamitna konsystencje i wspaniaty smak. Na bazie tego produktu z tatwoscia
mozemy uzyskac¢ inne smaki, dodajac np. truskawke czy czekolade.

waniliowy
6 Opakowanie 12 kg (6 x 2 kg)

Dozowanie 1:1,51wody + 1,51 mleka




GOFRY FLORYDA

Koncentrat gofréow FLORYDA to najwyzszej
jakosci produkt do wypieku gofrow.

Stosowany gtéwnie w gastronomii,
kawiarniach i lodziarniach.

Gofry charakteryzuja sie lekkoscia, sa
chrupiace i majg wyborny, biszkoptowy smak.
Latwe i uniwersalne w przygotowaniu, a czas
pieczenia to tylko 2,5 minuty.

Receptura:
1 kg koncentratu rozpusci¢ w 1 1 wody

Opakowanie 10 kg (karton 5 x 2 kg) i wymiesza¢. Nastepnie doda¢ 150 ml oleju

3

i ponownie doktadnie wymieszaé.

—_— GOFRY BABELKOWE —_— GOFRY BELGIJSKIE -

Koncentrat gofréw babelkowych to Koncentrat gofréw belgijskich jest ~ Receptura:

najwyzszej jakosci mieszanka do wypieku najwyzszej jakosci mieszanka. 1 kg koncentratu rozpusci¢
tzw. Bubble Waffle. Gofry charakteryzuja sie Gofry charakteryzuja sie wyrazistym w 700 ml wody i wymieszac.
chrupka i krucha struktura oraz miekkim, maslanym smakiem z nutg karmelu. Nastepnie doda¢ 150 ml oleju
puszystym $rodkiem. Ich delikatny smak Idealnie komponuja si¢ z owocami. i ponownie doktadnie

Czas wypiekania to 3 minuty. wymieszac.

Ve
"“""\

idealnie komponuje sie z gatka lodéw, bita
$mietana lub klasycznie z cukrem pudrem.

Sa tatwe w przygotowaniu, a ich czas
wypiekania to tylko 2,5-3 minuty.

Receptura:
1 kg koncentratu rozpusci¢ w 11

wody i wymiesza¢. Nastepnie po
5 minutach doda¢ 150 ml oleju
i ponownie doktadnie wymieszad.

Opakowanie 10 kg (karton 5 x 2 kg)

Opakowanie 10 kg (karton 5 x 2 kg)



GOFRY WYTRAWNE

Koncentrat gofréw wytrawnych to najwyzszej jakosci produkt
do wypieku gofréw. Stosowany gtéwnie w gastronomii,
kawiarniach i restauracjach. Gofry charakteryzuja sie
aromatycznym wloskim smakiem. Sg tatwe i uniwersalne

W przygotowaniu a czas wypiekania to 3 minuty.

Receptura:
1 kg koncentratu rozpusci¢ w 11 wody i wymieszac¢. Nastepnie
po 5 minutach doda¢ 150 ml oleju i doktadnie wymieszaé.

£ '\3 Opakowanie 10 kg (karton 5 x 2 kg)

NALESNIKI
I

Gotowa mieszanka do przygotowywania nalesnikéw  Niska zawarto$¢ cukru sprawia, ze doskonate komponuja sie
na stodko. Ciasto jest cienkie, chrupigce na brzegach,  z dodatkami takimi jak: kurczak, kebab, warzywa.
a zarazem miekkie i delikatne. Nales$niki sa chrupkie i doskonale sie zawijaja.

Sposéb przygotowania:
Do 1 kg koncentratu doda¢ 1,7 1 wody i doktadnie wymieszad.

Opakowanie 10 kg (5 x 2 kg)



GRANITA FRESH

Opakowanie 1kg worek (zbiorcze 6 x 1 kg) Opakowanie 6 kg kanister

Dozowanie 1:61wody Dozowanie 1:6-71wody

Granita fresh w proszku to unikalna kompozycja Koncentrat do produkcji granity w ptynie utatwia
koncentratu do przygotowania orzezZwiajacego napoju. rozrabianie gotowej masy, bezposrednio taczac ja z woda.
Dzieki zastosowaniu suszu owocowego oraz Nasze granity nie zawieraja syntetycznych barwnikéw

naturalnych aromatéw, granita charakteryzuje sie
intensywnym smakiem oraz kolorem.

Smaki: Smaki:
cytryna v truskawka © cola © niebieska jagoda
kawa PR A z- e VNl Dozowanie 1:31wody cytryna owoce lesne
owoce le$ne + zielone jabtko ¢ jabtko “ pomarancza

pomarancza ' mango ¢ truskawka



Firma SORENO to producent wysokiej jakosci komponentow
lodziarskich z ponad 20-letnim doswiadczeniem.

Od poczatku dziatalnosci skupiamy sie na tworzeniu
mieszanek z najwyzszej jakosci surowcédw, co gwarantuje
naszym produktom niepowtarzalny smak.

Oferte lodziarska wyrdzniaja koncentraty do lodow

z automatdéw (wloskie i amerykanskie) w kilku wariantach
smakowych.

Uzupelniaja ja koncentraty ciasta na gofry i nalesniki

oraz polewy zastygajace i granity.

Co roku poprzez nieprzerwany rozwoj, staramy sie dostrzec
i zaspokoi¢ potrzeby naszych klientéw, kreujac nowe trendy
w branzy lodziarskie;j.

Korzystajac z wieloletniego doswiadczenia stale ulepszamy
nasze produkty tak, aby speiniaty oczekiwania najwiekszych
smakoszy lodéw, gofréw i nalesnikow.

Nasze doswiadczenie poparte wieloletnig obecnoscia w branzy
lodziarskiej pozwolito na opracowanie produktu w wersji
PREMIUM, z tak zwang czysta etykieta, ktéra polega na
eliminowaniu z produkcji zywnosci wszystkich zbednych
substancji dodatkowych, posiadajacych oznaczenie E.

www.soreno.pl




oTr’eno

SORENO KOSZALIN

ul. Szczecinska 10, 75-135 Koszalin

Biuro: tel. (94) 346 67 39, fax. (94) 346 67 38
e-mail: biuro@soreno.pl

Przedstawiciele handlowi = Technolog cukiernik

Artur Firer
fel. 697 411 415
artfur@soreno.pl

Piotr Adamski
tel. 603 131 137
p.adamski@soreno.pl

tukasz Kozuchowski
tel. 785 507 163
|.kozuchowski@soreno.pl

Pawet Janowiak
tel. 721 510 512
p.janowiak@soreno.pl

Regionalny kierownik
handlowy

Tomasz Biernat
tel. 502 509 511
tomasz@soreno.pl

www.soreno.pl

DYSTRYBUTOR




